
CARTE MIDI
Entrée + Plat + Dessert = 23€

Entrée+Plat OU Plat+Dessert =18€
Plat unique = 15€

Ouvert du mardi au samedi
de 12h à 14h 
de  19H15 à 22H

Notre menu du midi change toutes les semaines
et celui du soir toutes les deux semaines

Réservation au 09.87.74.45.86
ou sur Instagram

ENTRÉE AU CHOIX

Houmous de pois chiche - Magret fumé - Grenade 
--

Salade caesar - Anchois - Parmesan - Croûtons 

PLAT AU CHOIX

Joues de cochon - Purée carotte & gingembre
---

Risotto - Champignons - Chapelure ail

DESSERT AU CHOIX 

Assiette des “fromages de Manon” & “Lait ptits Béarnais”
Siphon & biscuit coco - Ananas - Fruit de la passion

Dessert du jour 

Menu du 16 décembre au 20 décembre



CARTE SOIR
Menu du soir — 43 euros 

Bouillon, Beurre aromatisé

À PARTAGER POUR TOUTE LA TABLE
Céleri | Anguille fumée | Algues | Arenkha

Saint Jacques | Cresson | Wasabi | Fromage frais | Jalapeño
Focaccia | Crème de Feta fumée | Poireaux | Pâte de roquette

PLAT AU CHOIX
Truite des Pyrénées | Millefeuille PDT 
Coulis d’épinard Beurre aux agrumes

Pressé de veau |  Boudin noir | Haricots Coco | Betterave

Légumes en tempura | Sarrasin | Piment végétarien | Labneh

OPTION ASSIETTE “DES FROMAGES DE MANON” ET “LAIT P’TITS BÉARNAIS”+5 €

DESSERT AU CHOIX
-Mont Blanc | Marrons | Clémentines

-Dessert du jour

Menu du 27 novembre au 19 décembre


